Charakterystyka oleju rybnego pozyskiwanego w procesie produkcji mączki rybnej : 
Tabela 1. Wybrane parametry charakteryzujące uzyskiwany w procesie produkcji mączki rybnej, olej rybny (badania przeprowadzone w laboratorium MIR)
	Badany parametr
	Olej rybny
	Wartość dopuszczalna*

	Woda i substancje lotne (%)
	1,34 ± 0,22
	do 1,5

	Białko (N x 6,25) (%)
	0,083 ± 0,019
	do 2,0

	Liczba kwasowa (mgKOH/g)
	11,5 ± 2,65
	do 50

	Liczba nadtlen. (meqO2/kg)
	2,5 ± 0,8
	do 20

	Liczba anizydynowa
	13,65 ± 2,5
	-

	Miedź (mg/kg)
	0,04 ± 0,02
	-

	Żelazo (mg/kg)
	4,33 ± 1,62
	-

	α-tokoferol (mg/100g)
	20,4 ± 5,6
	-

	Fosfolipidy (g/kg)
	3,53 ± 0,82
	-


*wg normy branżowej BN-89/8186-01 oraz BN-89/8189 (dla tłuszczów paszowych) 

Tabela 2. Wybrane parametry chemiczne charakteryzujące stopień zanieczyszczenia uzyskiwanego w procesie produkcji mączki rybnej, oleju rybnego (badania przeprowadzone w laboratorium MIR) 
	Badane parametry (mg/kg)
	Olej rybny
	Wartość dopuszczalna*

	kadm
	0,0025 ± 0,001
	2,0

	ołów
	0,021 ± 0,0065
	10

	rtęć
	0,0021 ± 0,0002
	0,5

	arsen
	1,69 ± 0,53
	10

	Σ DDT
	0,405 ± 0,164
	0,5

	Σ PCB
	0,237 ± 0,036
	2**


* wg Dyrektywy Rady Europy 1999/29/EC z 22.04.1999.
** wartość dopuszczalna dla ryb w wielu krajach UE. 

Tabela 3. Zawartość kwasów tłuszczowych w oleju rybnym – 
badanie wykonane w J.S.H. Laboratoria Sp. z o.o. 
	Kwasy tłuszczowe
	Zawartość w %

	C 14 : 0
	5,0

	C 14 : 1
	0,2

	C 15 : 0
	0,6

	C 16 : 0
	18,0

	C 16 : 1
	6,0

	C 17 : 0
	0,7

	C 17 : 1
	0,4

	C 18 : 0
	0,3

	C 18 : 1
	24,9

	C 18 : 2
	4,3

	C 18 : 3
	2,9

	C 18 : 4
	2,7

	C 20 : 0
	0,2

	C 20 : 1
	2,6

	C 20 : 5
	7,4

	C 22 : 0
	0,1

	C 22 : 1
	2,6

	C 22 : 5
	0,8

	C 22 : 6
	12,6

	Pozostałe kwasy tłuszczowe
	7,4


